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보도 시점 배포 즉시 배포 2026. 7. 23.(목)

식량원-한국식품저장유통학회, K-발효식품 미래 발전 방안 논의
  - 7월 22~24일 경주서 국제학술대회 공동 개최…국내외 전문가 1천여 명 참석

- 전통 발효식품에 AI·디지털 기술 접목해 글로벌 경쟁력 강화 모색
※  일시 및 장소 : 2026. 7. 22.(수) ~ 7. 24.(금), 경주화백컨벤션센터(HICO)

 농촌진흥청(청장 이승돈) 국립식량과학원은 한국식품저장유통학회(회장 

윤광섭)와 공동으로 7월 22일부터 24일까지 경주화백컨벤션센터(HICO)에

서 '2026 한국식품저장유통학회 국제학술대회'를 열고, 국내외 식품 분야 

산·학·연·관 전문가 1천여 명이 참석한 가운데 K-발효식품의 미래 발전 

방안을 논의했다.

 올해 학술대회 주제는 '미래 식품시스템-식품가치사슬 전반에서의 인공지

능(AI) 기반 혁신'으로, 정부의 주요 국정과제인 '식품 분야 디지털 전환 

및 K-푸드 수출 영토 확장'을 구체화하는 소통의 장으로 마련됐다.

 개회 첫날에는 국제학술대회(심포지엄)와 전문 분과, 포스터 발표, 식품·

기기 전시회가 진행됐으며, 식품산업의 디지털 전환과 미래 성장 전략을 

주제로 한 논의가 이뤄졌다. 농촌진흥청은 최혜선 연구관 등 소속 연구자

가 수행한 연구 성과 21건을 학술포스터로 발표했다.

 둘째 날 특별 분과는 국립식량과학원 주관으로 '전통에서 혁신으로, K-발

효식품의 미래 방향'이 운영됐다. 이 자리에서 △건양대학교 김병용 교수

는 '지속가능한 K-발효소재의 국내외 산업 동향'을, △㈜샘표식품 최용호 

상무는 '우리 장류의 이용, 글로벌 시장으로 도약'을, △한국식품연구원 김

태완 박사는 '발효 과학 기반 전통주 품질 고도화 및 발전 방향' 등 첨단 



디지털 기술을 접목해 전통 발효식품의 부가가치를 높이기 위한 주제 발

표가 이어졌다.

 마지막 날인 24일에는 디지털 농업과 인공지능 혁신을 주제로 한 강연과 

식품 기능성, 유통·포장 기술을 다루는 논의가 이어질 예정이다.

 농촌진흥청 국립식량과학원 박성우 식품자원개발부장은 ““K-발효식품이 

세계시장에서 경쟁력을 확보하려면 전통 제조 기술에 과학적 품질 관리와 

디지털 기술을 효과적으로 접목해야 한다.”라며 “국산 농산물을 활용한 발

효식품 연구를 강화하고, 연구 성과가 식품기업의 제품 개발과 수출 확대

로 이어지도록 협력을 넓혀가겠다.”라고 밝혔다.

 한편, 한국식품저장유통학회는 1992년 설립된 식품 저장·가공·유통 분야 

학술단체로, 농촌진흥청과는 2022년부터 매년 국제학술대회를 공동 개최

하며 협력을 이어오고 있다.

 

붙임 1. 2026년 한국식품저장유통학회 학술대회 공동 개최 계획(안)

     2. 2026년 한국식품저장유통학회 학술대회 포스터

담당 부서

국립식량과학원 책임자 과  장 김상범 (063-238-3601)

발효가공식품과
담당자

연구관 최혜선 (063-238-3621)

연구사 최은빈 (063-238-3628)



붙임 1  2026년 한국식품저장유통학회 학술대회 공동 개최 계획(안)

 국제학술대회 개요

❍ 일시·장소 : ’26. 7. 22.(수)∼24.(금), 경주화백컨벤션센터(HICO)

❍ 주제 : 미래 식품시스템-식품가치사슬 전반에서의 AI 기반 혁신

(Future Food Systems: AI-Driven Innovation　Across the Value Chain)

❍ 주최 : (사)한국식품저장유통학회(회장 윤광섭) * 1,000여명 참석 예정

❍ 주요내용 : 기조강연, 세션운영(28), 포스터발표, 식품·기기 전시회 등

※ 개막식 축사 : 국립식량과학원 박성우 식품자원개발 부장

 세션 운영계획

❍ 일시 및 장소 : 2026. 7. 23.(목) 16:30∼18:00, Session18

❍ 세션 주제 : 전통에서 혁신으로, K-발효식품의 미래 방향

(Tradition to Innovation: Future Directions of K-Fermented Food)

❍ 세부 일정(안) * 주제발표 3건, 각 30분(발표 25분, 질의응답 5분)

시간 성명 소속 발표주제

좌장 : 김상범(국립식량과학원 발효가공식품과장)

16:30~17:00
(30’) 김병용 건양대학교

(前 종근당 연구소장)
지속가능한 K-발효소재의 국내외 산업 동향

17:00~17:30
(30’) 최용호 ㈜샘표식품 우리 장류의 이용, 글로벌 시장으로 도약

17:30~18:00
(30’) 김태완 한국식품연구원 발효과학 기반 전통주 품질 고도화 및 발전 방향

 기대효과 

❍ 발효식품 분야 산·학·연·관 최신 정보교류 및 네트워크 구축 강화



붙임 2  2026년 한국식품저장유통학회 학술대회 포스터
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