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농촌진흥청, 빵용 밀 신품종 ‘백경’ 수확 연시회 개최
- 6월 11일 김제서 ‘백경’ 첫 수확 연시회 및 시식 행사 열어

- 제빵 특성 우수하고 생산량 많아 국산 밀 산업 활성화에 도움
- ‘밀 밸리화 사업’ 연계해 국산 밀 안정적 수요 기반 마련

 최근 정부는 국산 밀 자급률 향상을 위한 ‘제2차 밀 산업육성 기본계획’을 

발표하고, 2030년까지 밀 자급률을 8%까지 높일 방침을 정했다. 

 농촌진흥청(청장 이승돈)은 이를 뒷받침할 고품질 국산 밀의 안정적 공급과 

소비자 인식 제고를 위해 6월 11일 전북특별자치도 김제시 참조은우리밀

영농조합법인에서 빵용 밀 신품종 ‘백경’ 수확 연시회를 개최한다. 

 ‘백경’ 밀을 일반인에게 처음으로 선보

이는 이번 행사에는 생산자 단체와 농업

인을 비롯해 가공업체, 국립종자원, 농

업기술원·농업기술센터 관계자 등 30여 

명이 참석할 예정이다. 

 이날 참석자들은 ‘백경’ 품종 특성을 듣고, 김제 평야에서 범용 클러스터 

콤바인*으로 수확하는 국산 밀 수확 현장을 참관한다. 이어 ‘백경’으로 만든 

식빵 등 빵류 제품을 시식하며 수입 밀 대체 가능성을 평가한다.

 *범용 클러스터 콤바인 장점: 다른 작물을 수확할 수 있고, 정밀한 선별과 곡물 손상을 

줄이고 수확물의 순도를 극대화할 수 있음.

 2024년 개발한 ‘백경’은 단백질 함량이 12.9%로, 빵 만들기에 적합한 수

준이다. 특히 빵을 만들었을 때 부피가 크고 비용적*이 넓어, 기존 품종에 

  황금알  백경

‘백경’ 종자 ‘백경’ 식빵



비해 제빵 적성이 우수하다는 평가다. 

 *비용적: 반죽 1g 구워졌을 때 차지하는 빵 부피(ml), 일반적인 빵은 3.3∼4.0 사이임.

 ‘백경’은 추위와 쓰러짐에 강하고, 붉은곰팡이병에도 저항성을 지녀 현재 

재배 중인 다른 빵용 품종보다 생육 안정성이 우수하다. 수량도 헥타르(ha)

당 5.3톤으로, 기존 품종 ‘금강’과 ‘황금알’보다 각각 15%, 13% 많아 이모

작에도 적합하다. 

 농촌진흥청은 ‘백경’ 생산부터 판매까지 일원화한 ‘밀 밸리화사업’*과 연계해 

안정적인 산업화 체계를 구축했다. 이를 통해 국산 밀의 안정적인 수요 기

반을 마련하고, 지역 경제 활성화와 국가 식량 자급 체계 강화에 기여할 

수 있을 것으로 보인다.

 *밀 밸리화사업: 국산 밀 생산·저장·제분·유통·제품화 단계별 연계한 시범모델

 ‘백경’은 올해 정부보급종 원원종 생산단계를 거쳐 2029년부터 농가에 보

급될 예정이다. 농촌진흥청은 현재 김제, 구례, 구미 등 9개 지역에서 산업

체와 연계한 계약재배를 추진하고 있다. 

 농촌진흥청 맥류작물과 이정희 과장은 “국산 밀 자급률 향상은 국가 식량

안보와 직결되는 핵심 과제”라며 “소비자와 가공업체 기호에 맞는 맞춤형 

품종을 개발하고, 현장과 산업체를 연결해 국산 밀 산업이 시장에 단단히 

뿌리내릴 수 있도록 지속적으로 지원하겠다.”라고 말했다. 

붙임 1. 빵용 밀 신품종 ‘백경’ 수확 연시회 계획(안)

      2. 빵용 밀 ‘백경’ 주요 특성 및 재배 기술
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붙임 1 빵용 밀 신품종‘백경’수확 연시회 계획(안)

□ 개요

○ (목적) 빵용 밀 신품종 ‘백경’ 농가 조기 보급 및 산업 활성화 기반 마련

○ (대상) 30명 내외(농진청, 식량원, 종자원, 전라북도, 김제시, ‘백경’
밀 실증 관련 부서, 산업체, 국산밀 재배단지 대표 등)

○ (장소) 백경 생산단지 ※ 김제시 진봉면 고사리 2968-2971

○ (일시) 2026. 6. 11.(목) 11:00∼12:10

□ 주요내용

○ 빵용 밀 신품종 ‘백경’ 특성 소개, 사업화 방안 설명

○ ‘백경’ 재배 사례 발표 및 수확 연시

○ ‘백경’ 밀 이용 빵류 가공 사례 발표, 시식 및 현장 의견 수렴

□ 세부일정

시 간 분 내 용 비 고

10:30～11:00 30 ◦등록

11:00～11:05 05
◦참석자 소개
◦과장님 인사말씀

사회: 강천식
연구관

11:05～11:25 15
◦‘백경’ 밀 품종 소개 및 사업화 방안 설명
◦고품질 밀 생산 핵심 재배 기술

강천식연구관

11:25～11:35 10
◦‘백경’밀 재배 사례 발표 및 수확 연시
- 재배사례 발표 및 수확연시(범용콤바인)

재배사례
(유지혜 농가)

11:35～11:50 15
◦‘백경’밀 이용 빵류 가공사례발표 및 시식
- 가공사례(홍윤베이커리)

가공사례
(홍동윤 기능장)

11:50～12:10 20 ◦종합토의 맥류작물과장

12:10～ 30 ◦귀가

※ 세부 일정은 상황에 따라 변동될 수 있음



붙임 2 제빵용 밀‘백경’주요 특성 및 재배 기술 


